
 
 
 
 

 
In collaborazione con 

 
PROGETTO PROFESSIONALITÀ 

 
GUIDA ALLA REDAZIONE DELLA PROPOSTA DI PERCORSO 

 

1. OGGETTO 
 
Questo documento è stato predisposto dagli 
uffici della Fondazione Alma Mater Ticinensis 
per suggerire ai candidati elementi utili per la 
stesura della proposta di percorso formativo 
che sarà oggetto di valutazione in fase 
preliminare. 
Vi chiediamo di rispettare il vincolo del 
numero di caratteri precisati e di 
sviluppare i contenuti qui di seguito 
indicati. La proposta va indirizzata alla 
Fondazione Alma Mater Ticinensis, nei tempi 
previsti dal bando, indicando come oggetto 
“Progetto Professionalità 2024-25”. 

Ai candidati che supereranno la fase 
preliminare sarà richiesta la stesura di una 
proposta definitiva e dettagliata del percorso 
formativo, da sottoporre all’approvazione del 
CdA della Fondazione. 

 
2. ELEMENTI DA INSERIRE 

NELLA PROPOSTA 
PRELIMINARE 

• Proposta di Percorso formativo 
(Titolo Progetto) 
• Settore del Progetto 
• Candidato (Nome e Cognome) 
• Ente Ospitante (nome e sede) 
• Durata (n° mesi) 

3. DESCRIZIONE DELLA PROPOSTA 
DI PROGETTO (PRELIMINARE) 

 
La descrizione della proposta di progetto 
dovrà contenere i seguenti dati e non dovrà 
superare i 15.000 caratteri (spazi inclusi). Font 
consigliato: Calibri 12: 
• Titolo del progetto; 
• Premessa – Background (contestualizzazione 

del progetto); 
• Presentazione del candidato (breve 

descrizione del percorso professionale finora 
intrapreso); 

• Proposta di progetto formativo (sintesi 
del progetto, finalità, descrizione delle 
attività che si intendono svolgere durante 
il percorso); 

• Descrizione dell’ente/degli enti ospitanti 
(caratteristiche, sedi, nominativo di una 
persona di riferimento ecc..) 

• Obiettivi e motivazione della visita; 
• Periodo previsto e durata del soggiorno; 
• Ricadute professionali attese ed eventuali 

ricadute sul territorio Lombardo; 
• Altro. 

 
PER INFORMAZIONI 
Dott.ssa Beatrice Mori 
Fondazione Alma Mater Ticinensis 
vistarino@unipv.it – Tel. 0382 986965 
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